
•�Immer�reich�an�lebenswichtigen�einfach�und�/oder��
mehrfach�ungesättigten�Fettsäuren�

•nur�aus�Pressung�gewonnen,�nicht�extrahiert��
•frei�von�chemischen�Zusätzen

Brat- und 
Frittier-Öl��
Geschmacks-�und�
geruchsneutral.��
Perfekt�zum�Bra-
ten,�Grillen,�Frit-
tieren,�Fondue.

Brat-Öl mit Oliven- 
Geschmack��
Höher�erhitzbar�als�
Olivenöle!�Zum�Braten�
und�Grillen�nach�medi-
terraner�Art.�

Brat-Öl mit
Butter-Geschmack��
Mit�natürlich�fei-
nem,�aus�Butter�ge-
wonnenem�Aroma.�
Perfekt�zum�Braten,�
Grillen�und�Backen.�
�

Salat- und  
Rohkost-Öl 
Das Fruchtige��
Fruchtig-milder�Ge-
schmack.�Aus�ökologi-
schem�Landbau.

Oliven-Öl 
extra mild��
Extra�milder��
Geschmack.�

Oliven-Öl 
extra vergine��
Die�Extraklasse�
aus�ökologischem�
Landbau�mit�kräf-
tigem�Geschmack.�

Raps Kernöl��
Reich�an�Ome-
ga-3-Fettsäuren.�
Mild-nussiger�Ge-
schmack.�Aus�ökolo-�
gischem�Landbau.�

Distel-Öl�
Der�beliebte��
Egle-Klassiker:��
Mild�im�Geschmack.

Balance 3 Speiseöl��
Mit�leicht�nussigem�
Geschmack.
Für�Salate,�Rohkost,�
Gemüse�und�zum�
Kurzbaten.

Balance 3 Speiseöl 
mit Zitronen- 
Geschmack�
Mit�natürlich-�
feinem,�aus�Zitrus-
früchten�gewonne-
nem�Aroma.

Back-Öle  
mit feinem Geschmack��
Statt�Butter�oder�Margarine�für�
gesundes�süßes�Backen!��
Je�nach�Kuchen�können�Sie��
zwischen�drei�verschiedenen��
Geschmacksrichtungen�wählen.�

Salat- und 
Rohkost-Öl 
Das Nussige��
Feiner�nussiger�
Geschmack��
durch�wertvolles��
Walnussöl.

Sonnenblumen 
Kernöl��
Milder�Geschmack.�
Aus�ökologischem�
Landbau.

Mild oder kräftig?
Genießen „wie im Süden“!  
Wunderbar mild oder kräftig im Ge-
schmack. Ideal für Salate, zum Kochen, 
Kurzbraten und Marinieren. Hoher Ge-
halt an ungesättigten Fettsäuren.

Die perfekte Balance!
Mit perfekt ausbalanciertem Omega-3 
und Omega-6-Fettsäureverhältnis.  
Besonders hoher Gehalt an pflanzlichen 
Omega-3-Fettsäuren. Für Salate, Rohkost, 
Gemüse und zum Kurzbaten.  

Gesunde Vielfalt für vollendeten Genuss! 
Überragende Speiseöle, geschaffen für mehr Abwechslung im Geschmack bei Salaten, Rohkost und Gemüse. 
Das Raps Kernöl und das Distel-Öl sind auch zum Kurzbraten und Kochen geeignet. 
Je nach Sorte reich an einfach oder mehrfach ungesättigten Fettsäuren. Von höchster Qualität und wie alle  
Egle Speiseöle nicht extrahiert, schonend verarbeitet, frei von chemischen Zusätze und rein pflanzlich. 

Unsere Profis für Heißes! 
Statt fester weißer Bratfette. 
Diese Speiseöle sind hoch erhitzbar! 
Perfekt geeignet zum Braten, Grillen, Frittieren  
oder zum Fondue.  
Hoher Gehalt an einfach ungesättigten Fettsäuren.

Zum Backen!
Viel gesünder als feste Backfette 
durch den hohen Gehalt an ein-
fach ungesättigten Fettsäuren!
Für Rühteig, Hefeteig, Quark-Öl-
Teig, Waffeln, Pfannkuchen...

Die ganze Welt der Egle Speiseöle
Höchste Qualität – große Vielfalt – perfekt auf den Einsatzzweck abgestimmt

Back-Öle 
mit Mandel- 
Geschmack

Back-Öle 
mit Vanille- 
Geschmack

Back-Öle 
mit Zitronen- 
Geschmack




